
 

 

  

 

 



Warme Gerichte bis 16 Uhr erhältlich 

 

erhältlich bis 17 Uhr 

Kohlrabi, Eierschwämmli, 

Rosenkohl, Parmesan 

Ravioli von Paste Ines Basel 

von Plan-V in Lörrach 

 

Trockenfleisch und Käse aus der Region, 

Frischkäse Crème, eingelegtes Gemüse 

Nüsslisalat, Zuckerhut, Endivie, 

Kürbis, Kohlrabi, Eierschwämmli 

Hausgemachtes Feigen-Sesam-Dressing

Cervelat, Gruyère, 

Gemüse-Vinaigrette 

 
 

 

  

 Vegetarisch 
Fleisch Schweiz Vegan 
Sardellen Spanien Laktosefrei 
Kabeljau Nordostatlantik Glutenfrei 
Bonito Vietnam  
Soba Nudeln Halestron Food   
Brot Vitalbäckerei Dornach   
Flammkuchenboden Bäckerei Firat Basel   
 

Über Allergene in unseren Gerichten informiert  
Sie unser Servicepersonal auf Anfrage gerne. 

  

 

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.   
 



erhältlich bis 17 Uhr 

 

erhältlich bis 16 Uhr 

Kürbis-Crème fraîche, Pastinake, 

Salzkaramell-Haselnüsse, Rucola 

Crème Fraîche, Speck, Zwiebel 

Kräuterbrot, Eigelb, Bohnenkraut Mayo, 

Relish aus fermentierten Tomaten, 

Rote-Zwiebel-Marmelade 

50 | 100 g 

mit Käse-Chili Wurst G 

von Jenzer in Arlesheim 

 

Ricotta, Salbei, 

Kürbiskerne, Parmesan 

Tagliatelle von Paste Ines Basel 

Maitake-Pilz, Selleriesalat, 

Grüner Apfel, Pinienkerne  

Onsen-Ei, Waldpilze, 

Sellerie-Zwiebel-Béchamel, 

Petersilienwurzel, Kräuteröl  

Kabeljau, Sardelle, 

Fenchel, Bohnen 

Rinderhals, Soba Nudeln, 

Katsuobushi-Sud, Pak Choi 

 

 

 
Unsere Küche ist mit dem Label Fait Maison ausgezeichnet. 
Wir zelebrieren das Handwerk und verwenden frische und regionale Produkte. 

 



 

erhältlich bis 17 Uhr 

 

 

Crème, Karamell, 

Tonka-Mandel-Glacé

Crème, Crumble, Blutorange, 

Panettone-Glacé

Schokolade, Sanddorn, 

Beyeler Praliné 

Vanille V, G 

Schokolade V, G 

Tonka-Mandel V, G 

Feigen-Urwaldpfeffer-Sorbet VG, G 

 

hausgemacht von Anita in Lörrach 

Bio von der Vitalbäckerei Dornach 

Bio von der Vitalbäckerei Dornach 

Von Brootmacher:innen Basel 

Von Brootmacher:innen Basel 

von Plan-V in Lörrach 

 

  



 

 
 

 

25 cl  

still oder laut, 33 cl | 50 cl 

33 cl 

Ingwer, Beerenglut, 33 cl 

33 cl 

33 cl 

Tonic Water 

20 cl 

 

Oolong, Jasmin, Schwarztee, Weisser Tee 

Darjeeling, Earl Grey, Moroccan Mint,  

Piz Palü, Früchte, Sencha 

 

 



 

 
 

 

Colli del Soligo | Prosecco Brut 

Glera 

10 | 75 cl 

Ruinart | Champagne 

Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier 

10 | 75 cl 

 

Weingut Claus Schneider | Baden | 2023 

Gutedel 

10 | 75 cl 

Siebe Dupf Kellerei | Baselland | 2024 

Sauvignon Blanc 

10 | 75 cl 

Klus 177 | Baselland | 2025 

Riesling, Sylvaner 

10 | 75 cl 

Drei Freunde | Rheinland-Pfalz 

Entalkoholisierter Wein 

10 | 75 cl 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Halter Ranch | Kalifornien | 2021 

Weingut Hansjörg Wyss  

Stiftungsrat Fondation Beyeler 

Grenache, Picpoul Blanc, Mourvèdre 

10 | 75 cl 

 

Weingut Claus Schneider | Baden | 2022 

Spätburgunder 

10 | 75 cl 

Klus 177 | Baselland | 2021 

Cabernet Jura, Prior, Pinot Noir 

10 | 75 cl 

Halter Ranch | Kalifornien | 2017 

Weingut Hansjörg Wyss 

Stiftungsrat Fondation Beyeler 

Syrah 

10 | 75 cl 

 

 

  

Wir schenken keinen Wein, Bier oder Apfelwein an unter 16-Jährige aus  
und keine Spirituosen und Aperitifs an unter 18-Jährige. 



 

 

 

Riehen | Häll ab Fass 

25 cl 

Allschwil | Centennial Classic IPA 

33 cl 

Allschwil | NEIPA (alkoholfrei) 

33 cl 

 

Beyeler Museum AG 
Baselstrasse 77 

Postfach CH–4125 Riehen 

+41 61 645 97 70 
restaurant@fondationbeyeler.ch 

restaurant.fondationbeyeler.ch

 

 

 

 
 


